# Mosselen #

Zeeuwse bodemcultuur

Mosselen natuur €29,50
Mosselen look €32,00
Mosselen lookroom € 33,00
Mosselen witte wijn € 35,00

(Onze mosselen worden geserveerd met brood of frietjes en mosselsaus)

“Dierendonck” finest meat

Hoofdgerechten
Filet Pur West Vlaams Rood (250gr), sla, frietjes €41,50
Filet Pur Rossini, sla frietjes, truffelroomsaus, foie gras €49,50
Slaatje met Coppa Oedslach, parmesaan, pijnboompitten €29,90

# Suggesties #
Voorgerechten

Italiaanse steak tartaar (groene pesto, parmesaan) €21,50
Garnaalcocktail €20,90
Tomatensoep met ballekes €8,50

Hoofdgerechten
Risotto met groenten (paprika, champignon, prei, selder, courgette) €24,90
Risotto met groenten en scampi € 32,50
Steak Rosinni, sla, frietjes, truffelroomsaus, foie gras € 39,50
Steak tartaar, rucola, frietjes € 28,50
Italiaanse steak tartaar, rucola, pesto, parmesaan, frietjes € 28,50
Visserspotje op Oostendse wijze, kroketjes € 29,50

Dessert

Coupe aardbeien €13,50
Bordje aardbeien met slagroom €9,50

Wij vragen u vriendelijk om de keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



Menu

Culinaire biersuggestie: Fourchette €7,00

Onze trots: Premium Gin De Poemp (geserveerd met granaatappel) €12,00
T.S.: FT Mediterranean

Vers geperst fruitsap €7,50

Voorgerechten

Garnaalkroketten  (1st/2st) €11,00/18,50
Kaaskroketten (1st/2st) €10,00/16,50
Duo van garnaal en kaaskroket €17,50
Vitello tonato (sla, parmezaan, appelkappers, paprika) €19,50
Rundscarpaccio (rucola, parmezaan, pijnboompitten, balsamico, truffelolie, tomaten) €18,50
Scampi lookboter / curryroom / diabolique (ook lactosevrij mogelijk) €16,90

Fingerfood and sharing

Bordje serranoham €14,00
Plankje met 3 vleesjes (serrano, truffelsalami, chorizzo) €19,50
Plankje met 5 vleesjes (serrano, truffelsalami, chorizzo, coppa, porchetta) €23,90
Bruschetta (5st) €15,50
Mini Loempia (8st) €12,50
Calamares met verse tartaar (11st) €13,50
Rundsbitterballen (8st) €13,00
Kalfsbitterballen (8st) €13,50
Kaasbitterbal La Trappe (8st) €13,50
Bamihapjes (8st) €12,00
Aperomixballetjes (12st) (rund, kalf, bami, kaas) €17,00
Kibbeling met verse tartaar (13st) €15,00

Wij vragen u vriendelijk om de keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



Hoofdgerechten

(incl. aardappelgerecht, *incl. side salad)

Steak (250gr)* €31,50
Paarden Filet Pur  (220g) * €32,50
Stoofvlees* € 25,00
Kipfilet* € 28,50
Vol-au-vent* €27,50
Scampi lookboter / curryroom / diabolique (ook lactosevrij mogelijk) € 25,50

Slaatjes en koude gerechten (inct. brood of

aardappelgerecht)
Sla, gerookte kip, ananas, currydressing €27,90
Sla, gerookte zalm, grijze garnalen, cocktailsaus €32,90
Vitello Tonato (sla, parmezaan, appelkappers, paprika) € 28,50
Rundscarpaccio (rucola, parmezaan, pijnboompitten, balsamico, truffelolie, tomaten) €27,90
Sla geitenkaas, spek, appel, rozijnen, noten, balsamico € 28,50
Tomaat garnaal (tartaar) €32,90
Garnaalcocktail €29,90
b
Pasta’s
Tagliolinni bolognaise €18,90
Supplementen
Salades
Witloofsla/gemengde sla/tomatensla €4,00
Sauzen
Peperroom / Champignonroom/ Béarnaise €3,50
Gebakken champignons €4,50
Mayonaise / ketchup / cocktail €1,00
Tartaar €1,50
Aardappelgerechten en brood
Frietjes/puree/kroketjes €3,50
Pasta €4,50
Brood €2,50

Wij vragen u vriendelijk om de keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per tafel



K| N d e I‘ge Frec hte N (tot 12 jaar en max. 2 per tafel)

Tagliolinni bolognaise €12,00
Fishsticks met frietjes of puree €13,50
Gepaneerde kipfilet met appelmoes en frietjes €14,90
Curryworst met frietjes €12,50
Kindersteak met frietjes €18,50
Desserten
Créme bralée € 8,50
Dame blanche €9,50
Dame noir (chocoladeijs) €9,50
Coupe chocoladeijs €7,50
Coupe vanille €7,50
Coupe mokka €7,50
Coupe vanille met rum rozijnen €9,50
Coupe advocaat €9,50
Coupe bresilienne €9,50
ljs van Ferrero Rocher €9,50
Citroensorbet (2 bollen) €8,50
Kinderijsje €5,00
Extra Bol €4,00
Slagroom €2,00
Moelleux €12,50
Tartufo van Limoncello €8,50
Brusselse wafel met suiker €6,00
Brusselse wafel met slagroom €38,00
Brusselse wafel metijs en slagroom €11,00

Wij vragen u vriendelijk om de keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten
per tafel



