Menu

Drankjes 1n De Kijker

Poemp Gin (T.S. Fever Tree Mediterranean) € 12,00
Fourchette € 7,00
Karmeliet € 5,50

# Suggesties #

Hoofdgerechten
Tomatenrisotto met burrata en pistachepesto € 29,90
Tomatenrisotto, rucola € 25,00
Slaatje geitenkaas € 27,50
Steak Robespierre € 34,90

Onze andere gerechten kan je vinden op de volgende pagina’s

Wiy vragen w vwiiendelijk om de keuge le bepetken tol 4 verschillende gerechilen per tagel



Fingerfood and sharing

Bordje serranoham € 14,00
Plankje met 3 vleesjes (serrano, truffelsalami, derde vleesje is afhankelijk van
dagaanbod) € 19,50
Bruschetta met tomaat (5st) € 15,50
Mini Loempia (8st) € 12,50
Stoofvleesbitterballen (8 st) € 13,00
Kalfsbitterballen (8st) € 13,50
Kaasbitterbal La Trappe (8st) € 13,50
Bamihapjes (8st) € 12,00
Aperomixballetijes (12st) (rund, kalf, bami, kaas) € 17,00
Kibbeling met verse tartaar (13st) € 15,00
Voorgerechten

Garnaalkroketten (1st/2st) € 14,90 / 19,90

Kaaskroketten (lst/2st) € 11,90 / 16,50

Duo van garnaal en kaaskroket € 17,90
Vitello tonato € 19,50
Rundscarpaccio € 18,90
Scampi lookboter/ curryroom/ diabolique (ook lactosevrij mogelijk) € 18,50
Garnaalcocktail € 20,90

“Dierendonck” finest meat
Voorgerechten
Carpaccio van pastrami, truffelmayo, rucola, rode ui € 19,50

(Gebaseerd op de klassieke New York Pastrami maar met een twist van Dierendonck, gemaakt
van de rundernek. Heel romig en vol van smaak!)

Carpaccio van coppa, truffelmayo, rucola, rode uit € 19,50
Deze rundernek wordt langzaam gerijpt volgens een uniek rijpingsprogramma van
Dierendonck. Daarna gaan we de coppa langzaam zouten en drogen. Dit zorgt voor een unieke
smaak van noot, boter en gerijpt vlees

Hoofdgerechten
Filet Pur West Vlaams Rood, sla, frietjes € 42,00

Wiy werken mel daguerse producten waardoer de afwerking van een gerechl kan vaiiéien.
Wiy vragen w vwiiendelijk om de keuge le bepetken tol 4 verschillende gerechilen per tagel



Hoofdgerechten

(Incl. aardappelgerecht, *incl. side salad)

Steak tartaar, rucola, frietjes € 29,90
Italiaanse steak tartaar, rucola, groene pesto, Parmezaan, frietijes
€ 29,90
Visserspotje op Oostendse wijze, kroketjes € 29,90
Steak (250gr)* € 32,50
Paarden Filet Pur (220g)* € 33,50
Stoofvlees* € 25,00
Kipfilet>* € 28,50
Vol—au—-vent* € 27,50
Scampi lookboter/ curryroom/ diabolique (ook lactosevrij mogelijk) € 27,90
Slaatjes en koude gerechten
(Incl. brood of aardappelgerecht)
Vitello Tonato € 28,50
Rundscarpaccio € 27,90
Tomaat garnaal (tartaar) € 32,90
Garnaalcocktail € 29,90
’/
Pasta’s

Tagliolini bolognaise (Klein/normaal) € 17,00/21,50

Supplementen
Salades
Witloofsla/gemengde sla/tomatensla € 4,00
Sauzen
Peperroom/Champignonroom/Béarnaise € 3,50
Gebakken champignons € 4,50
Mayonaise/ketchup/cocktail € 1,00
Tartaar € 1,50
Aardappelgerechten en brood
Frietjes/puree/kroketjes € 3,50
Pasta € 4,50
Brood € 2,50

Wiy werken mel daguerse producten waardoer de afwerking van een gerechl kan vaiiéien.
Wiy vragen w vwiiendelijk om de keuge le bepetken tol 4 verschillende gerechilen per tagel



Kll’ldergereChtel’l (tot 12 jaar en max. 2 per tafel)

Fishsticks met frietjes of puree € 15,00
Gepaneerde kipfilet met appelmoes en frietjes € 15,00
Curryworst met frietjes (lst/2st) € 12,00/€ 15,00
Desserten

Watermeloenijs met verse watermeloen € 12,90
Dame blanche € 12,50
Coupe vanille € 10,50
Coupe mokka € 10,50
Coupe rum rozijnen € 12,50
Coupe advocaat € 12,50
Coupe bresilienne € 12,50
Citroensorbet (2 bollen) € 10,50
Kinderijsje € 6,50
Extra Bol € 4,00
Slagroom € 2,00
Moelleux € 14,50
Tartufo van Limoncello € 10,00
Creme Brilée € 10,00
Tiramisu € 12,00
Brusselse wafel met suiker € 7,50
Brusselse wafel met slagroom € 9,50
Brusselse wafel met ijs en slagroom € 11,50

Wiy vragen w vwiiendelijk om de keuge le bepetken tol 4 verschillende gerechilen per tagel



